Zutoten:

(fiir ca. 35 Stiick)

« 250 g kalte Butter
* 375 g Mehl
«1Ei
« 1 Prise Salz
» 100 g Puderzucker + Puderzucker
zum Bestauben
¢ 2 Packchen Vanillezucker
« 12 Riegel Kinder Schokolade €3 (= 150 g)

. . AuBerdem: runder Ausstecher mit
Zu \oefe\tu hﬂ ’ wellenférmigem Rand (@ 5 cm); kleiner,

herzformiger Ausstecher; Backpapier

1.

Butter in kleine Stiicke schneiden, mit Mehl, Ei, Salz, Puder- und Vanillezucker schnell
zu einem glatten Teig verkneten, in Folie wickeln und ca. 30 Minuten kalt stellen. Den Teig zwischen Folie
ausrollen. Fir die Taler mit dem runden Ausstecher ca. 70 Platzchen ausstechen. Bei der Hélfte
der Platzchen mittig kleine Herzen ausstechen und Teigreste weiterverarbeiten.

Z,

Taler auf zwei mit Backpapier ausgelegte Backbleche legen und im vorgeheizten Backofen
bei 160°C Umluft ca. 10-15 Minuten backen. Kekse auf einem Kuchengitter auskuhlen lassen.
Taler mit Herz mit Puderzucker bestauben.

Z,

Kinder Schokolade 3 in einem heilen Wasserbad schmelzen lassen. Taler mit ca. der Halfte
der Kinder Schokolade &3 bestreichen und jeweils einen Taler mit und ohne Herz zusammensetzen.
Restliche Kinder Schokolade ¥ in die Mitte der Herzen fiillen. Taler ca. 30 Minuten kalt stellen
und servieren oder in Keksdosen aufbewahren.

Portionen: 35 Zubereitungszeit: ca. 40 Minuten
Pro Portion: 28 g Kihlzeit: ca. 60 Minuten
Pro Portion: 132 kcal Backzeit: ca. 10-15 Minuten





