W?'F'Feiherz-Lollies mi‘t-
Kinder SCHOKOLADE g

Zutoten:

« 2 Eier

« 1 TL Vanillearoma

+ 90 g Butter

« 400 ml Milch

« 280 g Mehl

« 50 g Zucker

« 4 TL Backpulver

« 1 Prise Salz

« 12 Riegel Kinder SCHOKOLADE &
(=1509)

« Getrocknete Himbeeren

« Gehackte Walniisse

« Kokosflocken

AuBBerdem:
« 20 Holzstdabchen

dr:

In einer Schiissel Eigelb, Vanillearoma, Butter und Milch gut vermischen. In einer anderen
Schissel Mehl, Zucker und Backpulver vermischen. Trockene und feuchte Zutaten mitein-
ander verrihren, bis ein glatter Teig entsteht.

2,

Eiweild mit einer Prise Salz steif schlagen und vorsichtig unter den Teig heben. Waffeleisen
erhitzen und Waffeln darin ca. 4 Minuten goldbraun backen. Auf einem Kiichengitter
abkuhlen lassen.

Z,

Die Waffeln in Dreiecke/Herzen teilen. Je ein Stabchen hineinstecken. Kinder SCHOKOLADE &

im Wasserbad schmelzen. Mit einem Loffel die geschmolzene Kinder SCHOKOLADE & in

Linien auf die Waffelecken traufeln und mit getrockneten Himbeeren, gehackten Walns-
sen oder Kokosflocken bestreuen.

Portionen: 20 Zubereitungszeit: ca. 50 Minuten
Pro Portion: 37 g Davon aktiv: ca. 15 Minuten
Pro Portion: 195 kcal





