Zubereitungszeit:

ZUTATEN

fiir 12 Portionen

Fur den Teig:

O 7 Eier (GréRe M

O 100 g Zucker

O 80 g Mehl (Type 405)
O 20 g Speisestarke

O 2 TL Backpulver

Fiir die Fullung:

O 100 g Sahne (30 % Fett)

O 4 TL Sahnesteif

O 300 g Magerquark (10 % Fett)
O 50 g Puderzucker

O 5kinder bueno White

Fur das Topping:
O 1 EL Zucker
O 3 EL Kakaopulver

Utensilien: Messer, Brett,
Schusseln, Pfanne

Portionen: 12
Pro Portion: 95 g
Pro Portion: 222 kcal

BISKUITROLLE ANIT CREME &
KINDER BUENO WHITE

Mir

ZUBEREITUNG
1

Backofen vorheizen (Ober-/Unterhitze: 200 °C/ Umluft: 175 °C). Fur den Teig Eier
und Zucker in einer Schissel mit den Schneebesen eines Handrihrgerats ca. 15
Minuten zu einer cremigen luftigen Masse aufschlagen. Mehl, Speisestarke und
Backpulver mischen, auf die Eiermasse sieben und kurz mit dem HandrUhrgerat
unterrdhren.

2

Masse auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech streichen und gleichmaRig
verteilen. AnschlieBend auf der mittleren Schiene 8-12 Minuten backen, bis der
Teig gleichmaBig gebraunt ist.

3

In der Zwischenzeit fur die Fullung Sahne mit Sahnesteif in einer Schissel auf-
schlagen. Quark und Puderzucker unterheben. kinder bueno in kleine Stuicke
schneiden und ebenfalls unter die Sahnemasse heben.

q.

Ein sauberes Geschirrtuch mit 1 EL Zucker bestreuen. Teig aus dem Ofen
nehmen, auf das Tuch stiirzen und ca. 5 Minuten auskuhlen lassen. Backpapier
vorsichtig abziehen.

5

Sahnemasse gleichmaRig auf Biskuitboden verstreichen. AnschlieRend Boden
von der langen Seite aus mit Hilfe des Tuchs vorsichtig aufrollen. Mit Kakaopul-
ver bestduben und servieren.

Tipp: FuUr einen Schokobiskuitboden einfach 2 EL Kakaopulver unter den Teig
rahren.
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