Zutoten:

(fiir ca. 18 Stiick)

- 250 g heller oder dunkler Tortenboden
(fertig kauflich)

- 12 Riegel Kinder Schokolade' €3 (= 150 g)

- 50 g Butter

- 80 g Doppelrahmfrischkase

- 250 g Puderzucker

- ca. 15 Tropfen rote Lebensmittelfarbe

- 18 g groBBe wei3e Zuckerperlen

- 2TL weiBBe Mini-Zuckerperlen

Zu \oefe\tu '\3: AuBBerdem: Cake-Pop-Stiele

1.

Tortenboden fein zerkriimeln. Kinder Schokolade &3 mit Butter
in einem heillen Wasserbad schmelzen, mit Frischkase und Kriimeln vermischen
und ca. 30 Minuten kalt stellen, bis die Masse zu Kugeln formbar ist.

Z,

Die Mischung erst zu 18 kleinen Ballchen und dann zu Kegeln formen.
Fur die Glasur Puderzucker mit etwas Wasser glattriihren und
mit Lebensmittelfarbe einfarben.

Z,

Die Kegel auf Spiel3e stecken, in die Glasur tauchen,
grof3e Perlen als Zipfel andriicken, den unteren Rand mit Mini-Perlen garnieren,
trocknen lassen und servieren.

Zubereitungszeit: ca. 45 Minuten
Kuhlzeit: ca. 30 Minuten

Portionen: 18
Pro Portion:45g
Pro Portion: 196 kcal





