Zubereitungszeit:

KIBA-SCHNITTEN

MmiT

ZUBEREITUNG

ZUTATEN

fiir 12 Portionen

O 10 Stuck Milch-Schnitte®

Flir die Bananecreme:

O 1 Packchen Vanille-Pudding-
pulver (=37 g)

O 360 ml Bananensaft

O 1 Becher Schmand (= 200 g)

Fur den Fruchtspiegel:

O 270 ml Kirschnektar

O 30 g Zucker

O 2EL Speisestarke

O etwas kaltes Wasser

O einige Zebrarélichen und
Minzblattchen

Portionen: 12
Pro Portion: 99 g

Pro Portion: 191 kcal

1

Fir die Bananencreme Puddingpulver mit 100 ml Bananensaft (ohne Zucker)
anrudhren. Restlichen Bananensaft aufkochen, Puddingpulver einriihren und kurz
aufkochen lassen, vom Herd nehmen und Schmand unterrihren. Pudding mit

2

Einen Backrahmen (ca. 20 x 18 cm) mit 10 Stuck Milch-Schnitte® auslegen,
Bananencreme mit einem Schneebesen glattriihren, auf dem Boden aus Milch-
Schnitte® verteilen und glattstreichen.

3

Fur den Fruchtspiegel Nektar mit Zucker aufkochen. Starke mit etwas kaltem
Wasser anrihren, Fruchtspiegel damit binden und auf der Bananencreme
verteilen. Kuchen ca. 60 Minuten kalt stellen, Backrahmen ldsen, KiBa-Schnit-
te in Sticke schneiden und nach Wunsch mit Zebrarélichen und Minze garniert
servieren.





