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Zubereitungszeit:

ZUTATEN

fiir 20 Portionen

10 Stuck Milch-Schnitte®
150 g weil3e Kuverttire

100 g Vollmilchkuverttre
100 g Zartbitter Kuvertire

3 TL Pflanzendl

je 2 EL silberne und goldene
Zuckerstreusel
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AuBerdem:

O 20 HolzspieRe

O Kleeblatt-Platzchenausstecher
(D ca. 4 cm)

O Silberne und goldene
Zuckerperlen

Portionen: 20
Pro Portion: 33g

Pro Portion: 159 kcal
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KLEEBLATT-BITES

MmiT

Milch-
Schnitte

ZUBEREITUNG
1

Milch-Schnitte® zu 20 Kleeblattern ausstechen. Kuverttren fein hacken und mit
je 1 TL Ol auf je einem heiRBen Wasserbad schmelzen. Kleeblatter auf je einen
HolzspieR reihen und in die Kuvertiiren tauchen. Ubrige weilRe Kuvertire zum
Dekorieren beiseite stellen.

2

Kleeblatt-Bites auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen, Spiel3e
entfernen, mit Zuckerstreuseln und weil3er Kuvertiire garnieren und trocknen
lassen. Bis zum Servieren kalt stellen.



