Zubereitungszeit:

ZUTATEN

fiir 12 Portionen

12 Sttick Milch-Schnitte®
270 g Erdbeeren

1 TL Vanillezucker

4 Blatt weilse Gelatine
ca. 350 g weiller Fondant

O0000

Portionen: 12
Pro Portion: 81 g

Pro Portion: 245 kcal

PETIT-FOURS
MIT

Milch-
Schnitte

ZUBEREITUNG
1

Einen Backrahmen (ca. 12 x 18 cm) mit 6 Stuck Milch-Schnitte® auslegen. 120 g
Erdbeeren putzen, waschen und in diinne Scheiben schneiden.

2

Restliche Erdbeeren mit Vanillezucker purieren. Gelatine nach Packungsanwei-
sung einweichen, auflésen und mit Erdbeerptree verruhren. Erdbeerscheiben
unterheben und auf den Boden aus Milch-Schnitte® verteilen. Mit restlichen 6

Stucken Milch-Schnitte® abdecken und ca. 2 Stunde kalt stellen.

3

Fondant zwischen Folie dinn ausrollen. Boden in 12 Stlcke (ca. 4 x 4,5 cm)
schneiden und mit Fondant eindecken. Nach Wunsch mit Zartbitterkuvertire
und frischen Erdbeeren garnieren und servieren.



