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- 180 g Butter
» 110 g Puderzucker
» 360 g Mehl
 Prise Salz
- 6 Riegel Kinder SCHOKOLADE & (=75 g)
» Backblech, Backpapier
Baumwollfaden, Zahnstocher, Schablone

Teebeutel, blaues Papier

1.

Mit einem Handruhrgeréat die Butter und den Puderzucker cremig schlagen. Mehl und Salz hinzugeben, alles mit
einem Loffel vermengen und dann mit den Handen zu einem glatten Teig kneten. Teig zu einer Kugel formen,
in Frischhaltefolie wickeln und 30 Minuten in den Kiihlschrank legen.

L.

Die Arbeitsflache mit etwas Mehl bestduben. Den Teig mit einem Nudelholz ca. 5 mm dick ausrollen. Mit Hilfe einer Schablone
(Teebeutelform aus Karton gebastelt) die Butterkekse mit einem Messer ausschneiden, dann auf ein Backblech mit Backpapier
legen und mit einem Zahnstocher jeweils ein kleines Loch fuir den Faden machen.

2,

Bei 180° C Umluft oder bei 175° Cim Heiluftofen 15 Minuten backen.
5 Minuten abkiihlen lassen und dann die Kekse auf ein Kuchengitter legen und dort kalt werden lassen.

[ ]
Die Kinder SCHOKOLADE &2 im Wasserbad schmelzen. Dann die Kekse jeweils zur Halfte in die geschmolzene Schokolade
tauchen und zum Ausharten 5 Minuten in den Kihlschrank stellen. Aus dem blauen Papier kleine Etiketten falten. Die
Baumwollfaden mit den Etiketten an den Keksen befestigen und servieren.

SilRe Teezeit!

Portionen: 18 Zubereitungszeit: 1 Stunde 10 Minuten
Pro Portion: 14 g Davon aktiv: 40 Minuten

Pro Portion: 192 kcal




