
Kinder Chocolate 
mini krafne

Upute:
SastojCi:

Nutritivna vrijednost:

1.

2.

3.

Pomiješajte jaje, ulje, šećer i mlijeko u posudi. Dodajte brašno i prašak za pecivo 
i miješajte dok se ne stvori glatko tijesto.

Vrijeme pripreme:

Vrijeme hlađenja:

50 minuta

○ 1 jaje
○ 60 ml ulja
○ 50 grama šećera
○ 60 ml mlijeka
○ 80 grama brašna
○ 1/2 žličice praška za pecivo
○ 6 Kinder Chocolate prutića
○ 20 g šećera u prahu
○ 16 komada šećernih očiju

(dekoracija)

Broj dobivenih porcija: 8
Dobivena gramaža po porciji: 35 g
Kalorijska vrijednost po porciji: 196 
kcal

30 minuta

Ulijte tijesto u kalupe za krafne. Pecite na 180 ° C 18 minuta, zatim ohladite.

Otopite Kinder Chocolate prutiće na laganoj vatri. Gornju stranu krafni umočite 
u čokoladu, sa šarenim mrvicama  i šećernim očima stvorite smiješna lica.


