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PALETAS DE WAFFLE CON
CHOCOLATE
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Paletas de Waffle con Kinder® Chocolate.
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COANPARTIR RECETA ~

INGREDIENTES: INSTRUCCIONES:

En un tazén, combina las yemas de huevo, el saborizante de

2 huevos o . ’ |
vainilla, la mantequilla y la leche. En otro tazon, mezcla la harina, el

1 cucharadita de esencia de azucar y la levadura en polvo. Agrega los ingredientes secos a los

vainilla humedos y mueve hasta que se forme una masa suave.

90 g de mantequilla Bate las claras de huevo con una pizca de sal hasta que formen

picos firmes y sirve con cuidado en la masa de forma envolvente.
Calienta la waflera y hornea los waffles en ella durante unos 4
minutos hasta que estén dorados. Déjalos enfriar sobre una rejilla.

400 ml de leche

280 g de harina

Divide los waffles en triangulos/corazones e inserta un palito en
cada uno. Derrite Kinder® Chocolate al bafio maria y usalo para
4 cucharaditas de levadura en cubrir con lineas las esquinas de los waffles. Espolvorea con
polvo frambuesas secas, nueces picadas u hojuelas de coco.

50 g de azucar

1 pizca de sal

12 barritas de Kinder® Chocolate
(150 g)

Frambuesas secas

Nueces picadas

Copos de coco

También: 20 palos de madera.

Informacion nutricional:

Porciones: 20
Por porcion: 37 g

Por porcion: 195 kcal
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