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ROLLITOS DE CANELA CON KINDERQ MAXI
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Rollitos de canela con Kinder® Maxi.
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INGREDIENTES: INSTRUCCIONES:

Para la masa: Precalienta el horno (calor superior/inferior 180 °C / ventilador 155
°C). Para la masa, disuelve el azucary la levadura en leche tibia.
80 g de azucar Luego ponlo en un bol con mantequilla, harina y sal, y amasa para
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combinar. Cubre la masa con un paifo de cocina y déjala reposar

1 cubo de levadura durante 30 minutos.
250 ml de leche tibia Pica finamente las barritas de Kinder® Maxi. Amasa la masa
: . nuevamente y extiéndela sobre una superficie enharinada en forma

80 g de mantequilla derretida _ _ ,
rectangular. Extiende generosamente la mantequilla derretida sobre

500 g de harina de fuerza la masa y espolvorea con las barras de Kinder® Maxi picadas, el
azucary la canela. Enrolla la masa y cortala en rodajas de 2-3 cm de

Sal grosor. Enharina el molde desmontable (@ 28 cm de diametro) con

harina y mantequilla. Coloca los rollos de canela en la sartén y déjalos
reposar tapados durante otros 15 minutos. Luego hornea durante 15-
20 minutos en el estante del medio.

Harina para el molde

Mantequilla para engrasar la
sartén

Para el relleno:

50 g de mantequilla derretida

6 barras Kinder® Maxi

50 g de azucar

2 cucharaditas de canela

Utensilios: horno, olla, estufa,
bol, batidora de mano (gancho
para masa), pafo de cocina,
rodillo, cuchillo, tabla y molde
desmontable (@ 28 cm de
diametro).

Informacion nutricional:

Porciones: 18
Por porcién: 64 g
Por porcién: 229 kcal
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